
RECETTES DE COCKTAILS
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MARTINI L’ORBE

INGREDIENTS

– 75ml L’Orbe Vodka x Caviar

– Un zest de citron

USTENSILES

– Verre à Mélange

– Cuillère à Cocktails

– Passoire

– Verre à Martini

INSTRUCTIONS

Mélanger L’Orbe vigoureusement sur glace et server en filtrant. Garnir 

avec un zest de citron.
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L’ORBE GINGER

INGREDIENTS

– L’Orbe Vodka x Caviar

– Glarçon

– Tranche de gingembre frais

USTENSILES

– Verre

– Eplucheur

INSTRUCTIONS

Verser L’Orbe dans un verre à spiritieux, sur glace. Peler une tranche de 

gingembre frais et la poser au sommet du verre.



4

FIG & L’ORBE

INGREDIENTS

– 75ml L’Orbe Vodka x Caviar

– 10ml liqueur de figue

– 1 tranche de figue fraiche

USTENSILES

– Verre à Mélange

– Coupe

INSTRUCTIONS

Verser tous les ingredients dans un verre à mélange et mélanger sur 

glace. Servir dans une coupe ou un verre à martini, et garner avec une 

tranche de figue fraiche.
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L’ORBE TEA TIME

INGREDIENTS

– 50ml L’Orbe Vodka x Caviar

– 50ml Sparkling Tea

– Romarin

USTENSILES

– Verre

INSTRUCTIONS

Verser L’Orbe puis le Sparkling Tea dans un verre à spiritueux. Frotter le 

romarin entre vos mains, le glisser sur le bord du verre puis le deposer au 

sommet du verre.
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L’ORBE COCO

INGREDIENTS

– 75ml L’Orbe Vodka x Caviar

– 35ml lait de coco

– 5ml sirop de sucre

USTENSILES

– Verre à Mélange

– Cuillère à cocktail

– Verre

INSTRUCTIONS

Mélanger et server dans un verre à spiritueux sur glace, garnir avec des 

morceaux de noix de coco grillée.
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L’ORBE-RRY

INGREDIENTS

– 60ml L’Orbe Vodka x Caviar

– 7.5ml vinaigre de framboise

– 7.5ml Crème de Cacao Blanc

– 3 framboises

USTENSILES

– Shaker

– Passoire

– Coupe

INSTRUCTIONS

Ecraser les framboises au fond du shaker. Ajouter tous les ingrédients et 

shaker vigoureusement. Filtrer et server dans une coupe. Garnir d’une 

framboise fraiche.
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PETIT BISCUIT

INGREDIENTS

– 60ml L’Orbe Vodka x Caviar

– 30ml lait entier

– 5ml extrait de vanille

– 5ml sirop de sucre

– 5ml huile de sésame grillé

USTENSILES

– Shaker

– Passoire

– Coupe

INSTRUCTIONS

Ajouter tous les ingrédients dans un shaker et shaker vigoureusement. 

Filtrer et servir dans une coupe, accompagné de galettes bretonnes.
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CUMCICOX

INGREDIENTS

– 50ml L’Orbe Vodka x Caviar

– 25ml L’Orbe infuse au concombre et au citron

– 12.5ml Crème de Cacao Blanc

– Zest de citron

– Concombre

USTENSILES

Verre à Mélange

– Cuillère à cocktails

– Verre à vin

INSTRUCTIONS

Laisser infuser L’Orbe avec du citron et du concombre pendant quelques 

heures. Mélanger tous les ingrédients dans un verre à mélange, avant de 

servir dans un verre à vin. Garnir avec un concombre et un zest de citron.
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LAS VEGAS

INGREDIENTS

– 50ml L’Orbe Vodka x Caviar

– 7.5ml Suze

– 15ml jus de citron

– 10ml sirop de sucre

– 3 branches d’aneth

– Concombre

– ½ blanc d’oeuf

USTENSILES

– Shaker

– Passoire

– Coupe

INSTRUCTIONS

Ecraser le concombre et l’aneth. Ajouter tous les ingrédients dans un 

shaker, et shaker vigoureusement sur glace. Filtrer et servir dans une 

coupe. Garnir avec une tranche de concombre et du sel de mer sur les 

bords du verre.
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MOSCOW MULE

INGREDIENTS

– 50ml L’Orbe Vodka x Caviar

– 7.5ml Yuzu

– 5ml jus de citron

– 2.5ml miel

– 7.5ml sirop de sucre

– Ginger Beer

USTENSILES

– Shaker

– Passoire

– Verre à long drink

INSTRUCTIONS

Ajouter tous les ingrédients sauf la ginger beer dans un shaker, et shaker 

vigoureusement. Servir dans un verre à long drink, et compléter avec la 

ginger beer. Garni avec un zeste de citron vert.
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SWEET DREAMS

INGREDIENTS

– 50ml L’Orbe Vodka x Caviar

– 20ml Lillet Blanc

– 10ml sirop de chocolat

– Eau pétillante

USTENSILES

– Shaker

– Passoire

– Verre à long drink

INSTRUCTIONS

Ajouter tous les ingrédients dans un shaker sauf l’eau pétillante et shaker. 

Filtrer et servir dans un verre à long drink. Compléter avec de l’eau 

pétillante et garnir avec des pétales de rose.


