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Communiqué de presse 

B7&1MORE, la marque de bières 100% françaises et artisanales propose une déclinaison de 7 recettes originales
et permanentes correspondant à une espèce d’ours différentes (B7) ainsi qu’une recette éphémère (1More) 

Pour la première Panda Bear, B7&1MORE
propose une recette de bière blonde
traditionnelle française assemblée à une
infusion aux feuilles de bambou et à un
saké d’exception. Pour partir à la
recherche du saké idéal, B7&1MORE a fait
appel à Yuko Nonaka (Spiritrip), experte
en spiritueux et saké.

Pour cette première « 1MORE » à base de
saké, B7&1MORE s’est tout naturellement
associé à la célèbre maison japonaise
KENBISHI riche de 500 ans d’histoire, de
traditions autour de l’élaboration de leur
emblématique saké – produit haut de
gamme par excellence.

B7&1MORE propose 8 bières, 7 signatures et

une de plus, en édition limitée, une bière

éphémère : la Panda Bear.

Le panda est à la fois un symbole de douceur

et un symbole de force. Les significations

associées à cet animal sont aussi

naturellement celles du Collectif B7 : une

combinaison de force et de douceur !

UNE PREMIERE ÉDITION
LIMITÉE TOUJOURS AUSSI
SAUVAGE : LA PANDA BEAR



@lecollectifb7 @b7and1more

Végétale et Fruitée

Une bière aux saveurs complexes alliant la bière
artisanale à l’association d’un saké artisanal pasteurisé
pour arriver à un équilibre parfait à 7°.
Les différents arômes proposent des notes végétales,
de bois, de céréales. L’infusion aux feuilles de bambou
apporte une légère douceur subtile en toile de fond.
 
Disponibilité : à partir de mai 2021 
En édition très limitée : 10 000 bouteilles disponibles
Prix public conseillé : 4,15 € TTC
Boutique en ligne : www.b7and1more.com

Cette 8ème recette éphémère changera au fil des saisons et sera élaborée en
partenariat avec d’autres micros brasseurs français sélectionnés pour leur vision,

leur créativité et leur technicité.

PANDA BEAR
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B7&1MORE et KENBISHI ont collaboré et organisé les premiers tests de dégustation de
la recette PANDA BEAR : une recette unique qui met en lumière une bière originale déjà
commandée par de nombreux cavistes français à qui B7&1MORE réserve l’exclusivité !


