
COPERIES est un whisky Single Malt français 
provenant d’une unique distillerie.

Son élaboration est le fruit du savoir-faire 
pluricentenaire pour la production de la plus 
prestigieuse des eaux-de-vie de vin. Tout 
d’abord la distillation, en double passe, dans 
des alambics charentais en cuivre, qui donne 
des eaux-de-vie de malt rondes et élégantes. 
Puis le vieillissement dans des fûts de chêne 
français, avec un équilibre entre barriques 
neuves et anciennes, pour de subtiles notes 
épicées et des tannins soyeux. Le résultat est 
un whisky floral, fruité et d’une finesse inégalée.

COPERIES est un mot très ancien qui, en 
vieux patois charentais, signifie « moissons ». 
Ceci faisant référence à son identité 
française, mais aussi au-delà à ses racines 
spécifiquement  Charentaises. L’orge dont il 
est issu est cultivé, malté et brassé en France, 
avant d’être distillé et vieilli à la Distillerie 
Merlet & Fils. 

D I ST I L L E R I E  M E R L E T &  F I L S
4 0  r u e  d e  C h e ve s s a c  –  1 7 6 1 0  SA I N T- SAU VA N T,  F R A N C E

700 ml – 40 % ABV  – P R O D U I T E N  F R A N C E

Distillateurs depuis cinq générations en Charente-
Maritime, la Distillerie Merlet & Fils est réputée 
pour ses liqueurs, apéritifs et cognacs. 

Avec COPERIES, l’entreprise familiale se lance 
dans une nouvelle aventure passionnante.

w w w. c o p e r i e s . f r  –   c o p e r i e s w h i s k y  

WHISKY FRANÇAIS

VIEILLI EN FÛT DE CHÊNE.
DISTILLÉ, ÉLEVÉ ET 

ASSEMBLÉ EN CHARENTES.



WHISKY FRANÇAIS :
100% français, l’orge est cultivée, maltée, 
brassée et distillée en France.

SINGLE MALT :
100% distillé dans nos alambics,  
en Charentes.

Whisky Coperies : 40 ml
Crème de Framboise Merlet : 5 ml
Jus de citron vert frais : 20 ml
METHODE : Shaker

BLINKER 
Whisky Coperies : 25 ml
Merlet Sœurs Cerises : 25 ml
Vermouth rouge : 25  ml
METHODE : Shaker

BLOOD & SAND

Coperies peut être dégusté pur, sur glace ou en cocktails tels que les « Blood and Sand » ou « Blinker »

w w w. c o p e r i e s . f r  –   c o p e r i e s w h i s k y  

DISTILLATION :
Double distillation en alambic en cuivre. 
Cette « Distillation charentaise » est réputée 
car utilisée dans l’élaboration de l’eau-de-vie 
charentaise reconnue dans le monde entier.

BARRIQUES :
En fûts de chêne français, équilibre entre 
neufs et anciens.

VIEILLISSEMENT :
D’une durée de 3 à 4 ans pour ce 1er lot.

NOTES DE DEGUSTATION :
De subtiles notes épicées et des tannins soyeux. 

Le résultat est un whisky floral et fruité, d’une finesse inégalée.


