
GUN’S BELL SPICED RUM
40%VOL. - 70 cl

Assemblage des meilleures rhum traditionnels jeunes de Trinidad et Barbades

Elevage
1 an en fût de chêne américain très toasté
Cet élevage final a lieu dans les chais Gun’s Bell à Chevanceaux en Charente 
Maritime.

Issu d‘une sélection des meilleurs rhums des caraïbes, Gun‘s bell est assemblé 
dans la région de cognac,  selon des méthodes artisanales traditionnelles,  
dans une quête de complexité et d‘équilibre. l‘art de l‘assemblage s‘exprime 
totalement et révèle des arômes Puissants et gourmands, en libérant un flot de 
saveurs incomparables, sur des notes fruitées  et fumées à la fois. 

NOTES DE DEGUSTATION

Robe
Robe brune avec de légers reflets dorés 

Nez
Complexe, dominé par des parfums boisés, de fruits confits. Après aération 
apparaissent des notes prononcées de cacao, canelle, noix de coco, mandarine 
et de miel dans une élégante puissance 

Bouche
Souple et délicate, les saveurs primaires de canne à sucre se marient 
agréablement aux notes boisées et de cacao, cannelle et noix de coco.

Finale 
Longue et savoureuse.

Dégustation
Sec, allongé d’un ginger beer ou en cocktail.


