
MAISON ARTONIC LANCE  
SON GINGER ALE ET SON GINGER BEER

Maison ARTONIC complète  
son offre de mixers premium bio 

français avec deux nouveaux 
produits indispensables au monde 

de la mixologie, un Ginger Ale  
et un Ginger Beer.

Marion Duband, directrice générale de la 
Maison, nous les présente ici : « Le Ginger Ale est 
élégant, complexe et d’une originalité marquée 
par des notes de romarin et d’infusion de chêne 
français. Le Ginger Beer quant à lui est auda-
cieusement épicé et élaboré à partir de deux 
variétés de gingembre et rehaussé par de la 
cardamome verte ». Ces deux Ginger viennent 
compléter la gamme actuellement compo-
sée de quatre références : Indian Tonic Water, 
Cucumber Tonic Water, Lemon Lavender Tonic 
Water et Lemongrass Soda.

Afin de répondre aux attentes de ses clients, ARTONIC sort également 
l’intégralité de sa gamme en format 50 cl, en complément de ses bouteilles 
originelles en 20 cl. Ses produits sont aujourd’hui distribués en France chez 
les cavistes, les épiceries fines et le réseau CHR par L’Explorateur du Goût, 
distributeur reconnu, expert en spiritueux. La gamme est également présente à l’export sur une 
dizaine de marchés (USA, Mexique, Suède, Norvège, Danemark, UK, Allemagne, Italie, Suisse, 
EAU, Hong-Kong notamment).

Enfin, comme une bonne nouvelle 
n’arrive jamais seule, la gamme initiale 
d’ARTONIC vient d’être intégralement 
médaillée (1 médaille d’or et 3 médailles 
d’argent) au Tonic & Mixer Masters 2021 
de Londres, concours de référence or-
ganisé par The Spirits Business.
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A PROPOS D’ARTONIC 

ARTONIC est la première marque française de mixers premium pour les spiritueux
haut de gamme. Elle a été créé à Cognac en 2019 par Jean Pasquet (producteur de cognac 
biologique), Larry Skoller (producteur de musique 
franco-américain) et Marion Duband (experte en vins 
et spiritueux). Ses tonics et sodas entièrement naturels 
sont élaborés à partir d’une eau pure de la source de 
Gensac (Charente) et d’un assemblage sophistiqué de 
quinine naturelle, de fruits et de plantes. Les mixers 
ARTONIC sont certifiés biologiques, sans édulcorants 
artificiels ni conservateurs, et contiennent moins de 
sucre pour moins de calories.

Selon Larry Skoller, président, « l’objectif de l’équipe 
ARTONIC était de créer des mixers haut de gamme 
produits localement dans la région de Cognac, où 
l’excellence du savoir-faire relatif à la production des 
spiritueux est devenue depuis des siècles la référence mondiale. Ils voulaient une gamme qui exprime 
pleinement le savoir-faire de la région et qui respectent les spiritueux qui font la renommée de ce 
terroir ».

ARTONIC, le savoir-faire du tonic français dans les règles de l’Art.


