
La recette historique italienne fait son arrivée officielle  
sur les terrasses et tables françaises pour une nouvelle   

expérience gustative du Spritz avec Campari.

Apéritif pétillant et frais, le Spritz ravie les papilles  
des français depuis bientôt 10 ans et celles des italiens  

depuis le 19ème siècle. Synonyme des beaux jours retrouvés  
et des tables dressées en terrasse, il se décline désormais  

dans l’hexagone dans sa version rouge iconique :  
Campari Spritz.  

Petit tour d’horizon d’une recette connue et appréciée  
des connaisseurs, en passe de devenir  

un nouvel incontournable.

Campari est un classique contemporain. La recette, secrète et 
inchangée, a vu le jour à Novara en 1860, et constitue la base 
de certains des cocktails les plus célèbres au monde. Campari 
est un spiritueux obtenu à partir de l’infusion dans de l’alcool et 
de l’eau, d’herbes, de plantes aromatiques et de fruits. Avec sa 
couleur rouge vif, son arôme intense et sa saveur caractéristique, 
Campari a toujours été un symbole d’art de vivre à l’italienne. Il 
est l’ingrédient incontournable de grands cocktails et ses valeurs 
ont rendu la marque Campari célèbre partout dans le monde.

À PROPOS DE CAMPARI FRANCE
Campari France, filiale française de Campari Group, est 
spécialisée dans la distribution sur le marché français d’un 
portefeuille complet de marques internationales de spiritueux, 
vins et champagnes. 

Dans la catégorie des spiritueux, Campari France distribue de 
nombreuses marques appartenant à Campari Group telles que 
Aperol, Campari, Cynar, Glen Grant, Appleton Estate, Grand 
Marnier, Bulldog Gin, Bicken’s Gin,  SKYY Vodka, et Sagatiba. 

Campari France distribue également les marques de Beam Suntory 
International : Jim Beam, Maker’s Mark, Knob Creek, Bowmore, 
Laphroaig, Auchentoshan, Glen Garioch, The Ardmore, Teacher’s, 

Connemara, Kilbeggan, The Tyrconnell, Larios, Roku, Sipsmith, 
Sauza, Midori, Courvoisier ainsi que les whiskies japonais Hibiki, 
The Yamazaki, The Hakushu, Toki et The Chita, les marques de The 
Edrington Group : The Macallan, Highland Park, The Glenrothes. 
Le portefeuille est complété par Williamine Morand, Mandarine 
Napoléon, Whyte & Mackay, Muscat de Frontignan, Tio Pepe et le 
whisky français Alfred Giraud.

Dans la catégorie des vins, Campari France distribue une large 
sélection des plus grands terroirs français et étrangers, issus de 
maisons réputées. 

On y retrouve l’ensemble des vins de Baron Philippe de Rothschild 
SA, dont Mouton Cadet, vin de Bordeaux AOC, mais également, 
les Côtes de Provence Minuty, les vins de la Vallée du Rhône 
de la maison Brotte, les vins de Loire Sève d’Henry Marionnet. 
Parmi les terroirs étrangers figurent les vins d’Espagne de la 
maison familiale Torres, les vins italiens Zonin, ou encore les 
Portos Graham’s de Symington Family Estates, sans oublier 
les marques de champagne Pol Roger et Lallier (appartenant à 
Campari Group), ainsi que les proseccos Riccadonna (propriété 
de Campari Group) et Zonin.

Pour plus d’informations sur : www.camparifrance.fr

CAMPARI SPRITZ, la recette

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

À PROPOS DE CAMPARI

Un apéritif iconique qui révèle toute l’intensité et la profondeur  

de caractère de Campari dès la première gorgée. Une recette unique 

grâce à l’amertume singulière du bitter italien. 

3-2-1 : LE DOSAGE À L’ITALIENNE
3 volumes de Prosecco Riccadonna (9cl) 

2 volumes de Campari (6cl) 

1 trait d’eau pétillante (3cl) 

Garniture : 1 rondelle d’orange et du zeste d’orange 

UNE PRÉPARATION SIMPLE
Dans un verre à vin rempli de glaçons, verser 9cl de Prosecco,  

6cl de Campari et un trait d’eau pétillante.

Décorer avec une tranche d’orange.

Ajouter le zeste d’orange pour la touche finale.
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