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Bourbon

Style de whiskey prédominant aux États-Unis. Il 
peut être fabriqué dans tout le pays mais la grande 
majorité de la production se trouve au Kentucky. 
Le bourbon est distillé à partir d’un mélange de 
céréales, différence majeure avec d’autres pays 
producteurs qui distillent et élèvent séparément les 
céréales avant de les assembler. Ce mélange doit 
contenir au moins 51 % de maïs, céréale cultivée 
par les Indiens que les premiers colons européens 
découvrent à leur arrivée. On y ajoute générale-
ment du seigle ou du blé et un petit pourcentage 
d’orge maltée. 
Le mot bourbon vient de France. Pour remercier 
les Français de leur aide dans la guerre d’Indépen-
dance, de nombreux villages et villes des États-
Unis prennent des noms français. Le comté de 
Bourbon, dans le Kentucky, est un hommage à la 
famille royale des Bourbons, alors détentrice de la 
couronne française.

Straight bourbon 

Style de bourbon qui respecte des règles beaucoup 
plus strictes que celles appliquées à la fabrication 
du bourbon générique. Il doit notamment être 
élevé au moins deux ans dans des fûts de chêne 
neufs bousinés (charred on the inside, littéralement 
« brûlés de l’intérieur »). L’ajout d’agents colorants, 
d’arômes artificiels ou d’autres distillats n’est pas 
autorisé.

Rye whiskey

Les règles de production sont les mêmes que 
pour le straight bourbon, avec une différence : le 
mélange de céréales doit comprendre au moins 
51 % de seigle, complété de maïs et d’orge. C’est la 
céréale utilisée par les « pionniers » européens car 
elle pousse presque n’importe où, contrairement à 
l’orge qui s’avère difficile à cultiver dans ce nouvel 
environnement. 

Parlez-vous whiskey ?

Les éditions Jean Lenoir, 40 ans au service du nez

« Né du vin », Jean Lenoir a vu le 
jour en Bourgogne. Sa passion, son 
accent, son travail témoignent de cette 
identité. En 1981, à la recherche d’un 
vocabulaire pour le vin, Jean Lenoir 
invente Le Nez du Vin, ouvrage unique 
fait d’écrits et d’odeurs qui suscite 
d’emblée la surprise et l’admiration de 
tous, spécialistes et amateurs. 
Depuis, des milliers de « nez » à travers 
le monde se sont éduqués avec ses 
coffrets d’arômes sur le vin, l’armagnac, 
le café ou encore le whisky. Alphabets 
olfactifs, ils offrent un langage pour 
parler et décrire ce que l’on déguste. 
Notes aromatiques, ils procurent un 
solfège pour permettre aux néophytes 
comme aux professionnels de faire 
leurs gammes et perfectionner leur 
odorat.

Témoignages

« Le Nez du Vin constitua un tournant en 1981. Il 
apporta aux professionnels de tous ordres, mais 
peut-être plus encore au grand public, un outil simple 
de nature à décomplexer les plus modestes, les plus 
timides devant les gourous de la dégustation. »

Robert Tinlot (1931-2017), directeur général 
honoraire de l’Organisation Internationale de la 
Vigne et du Vin (OIV).

« Avec le recul, Le Nez du Vin a totalement changé 
la perception du vin en France.
Ailleurs, il l’a rationalisée et professionnalisée. Les 
descriptions des vins étaient squelettiques et très 
approximatives avec des arômes au petit bonheur 
la chance ; elles sont dorénavant étayées. Le 
professionnel comme l’amateur peuvent s’entraîner, 
d’autant que chaque arôme est accompagné d’une 
jolie aquarelle et d’une fiche précisant les vins 
associés à ces arômes. Les marqueurs peuvent être 
découverts et compris d’une manière ludique. »

Bernard Burtschy, journaliste, Le Figaro. 
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Pourquoi un Nez consacré au bourbon ?

Le Nez du Bourbon s’inscrit dans la continuité du travail 
entrepris avec la publication du Nez du Whisky 54 arômes
en 2013.

En 2013, entouré d’experts reconnus, dont l’Écossais Charles MacLean et la 
Française Martine Nouet, Jean Lenoir propose Le Nez du Whisky, 54 notes 
aromatiques pour apprécier pleinement cette eau-de-vie.
Les éditions avaient élaboré une classifi cation par famille aromatique, 
balayant le large spectre olfactif des whiskies du monde entier, tout en 
laissant une place d’honneur au single malts écossais. 
Pour Le Nez du Bourbon, nous avons repris cet exercice de classifi cation 
en nous appuyant sur le travail d’auteurs spécialisés dans les whiskeys 
américains et les bourbons.

« Le Nez du Bourbon off re un regard à la fois divertissant et fouillé sur 
un “produit distinctif” de l’Amérique. Vous tenez entre vos mains une 
lecture indispensable pour les amateurs occasionnels comme pour les 
connaisseurs. »

Chris Morris, Maître distillateur de Woodford Reserve

La dégustation de whiskies – et de whiskeys – n’est 
plus réservée à une élite et les amateurs sont chaque 
année plus nombreux dans le monde. Les Français 
ne sont pas en reste : l’Hexagone se place à la 
quatrième place des pays importateur de whiskeys 
américains au monde.

La mixologie séduit les plus jeunes et Don Draper, 
le publicitaire de Mad Men, a largement contribué 
à mettre sur le devant du bar le Old Fashioned, 
cocktail à base de bourbon ou rye. 

La production actuelle de whiskeys outre-Atlantique 
est foisonnante et de plus en plus qualitative :

♦ Un marché en augmentation continue : + 33 % 
en quinze ans, passant de 180 millions de caisse de 
neuf litres à 239 millions. 

♦ Plus de 2 000 distilleries artisanales sont instal-
lées sur tout le territoire américain.

♦ Le rye, confi dentiel au début des années 2010, 
voit son volume de caisses de neuf litres passer de 
150 000 en 2010 à 1,2 million en 2019. Le whiskey 
de seigle aux accents épicés à la cote !

♦ Les catégories High End Premium et Super pre-
mium représentent 58 % de la production des États-
Unis en 2019, soit une hausse respective de 8 % et 
22 % par rapport à 2018. 

Une consommation et une production en plein essor

Old fashioned

Recette du poison préféré de Don Draper

Ingrédients
5 à 6 cl de whiskey, bourbon ou rye
1 morceau de sucre, brun de préférence
2 traits de bitter Angostura
un peu d’eau pétillante
1 zeste d’orange

Préparation
Dans un verre à cul épais, écrasez le mor-
ceau de sucre imbibé d’Angostura avec le 
zeste d’orange jusqu’à dissolution complète 
du sucre. Remplissez de glace (de préfé-
rence un cube), ajoutez le whiskey et l’eau 
gazeuse. Décorez avec une demi-rondelle 
d’orange. 
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La sélection aromatique

Douze fl acons d’arômes décrivent l’univers aromatique 
de la boisson emblématique des États-Unis :

Les arômes du Nez du Bourbon représentent les 
notes olfactives les plus souvent citées dans la 
littérature scientifi que. Chacun d’entre eux peut 
contenir une ou plusieurs molécules identifi ées 
dans les whiskeys. 

Ils sont classés par famille (fl orale, fruitée ou 
boisée) sur une roue des arômes qui accompagne 
l’ouvrage. 

Chaque note est décrite dans le livre et constitue 
un indice sur la manière dont le whiskey a 
été élaboré. La vanille naît par exemple du 
vieillissement en fût de chêne tandis que la 
menthe est caractéristique du seigle utilisé dans le 
mélange de céréales. 

Les arômes sont garantis 5 ans. Afi n de conserver 
le plus longtemps possible les arômes, nous 
conseillons de tenir Le Nez du Bourbon droit dans 
une bibliothèque, loin des sources de lumière et de 
chaleur (radiateurs, soleil…). 

1 miel
2 rose
3 feuille de tabac
4 cerise
5 orange
6 chêne
7 amande grillée
8 caramel
9 vanille
10 cannelle
11 menthe
12 poivre noir

Le livre et sa jaquette

Un livre pédagogique dévoile les particularités du 
bourbon et des whiskeys américains. Les diff érents 
styles et les étapes de production, de la défi nition du 
mash bill jusqu’à l’embouteillage, sont expliqués et 
illustrés par des schémas. Jargon et mots d’experts 
n’auront plus de secrets pour le lecteur.

Un chapitre plonge dans l’histoire tourmentée des 
whiskeys américains, de l’arrivée des premiers 
colons européens jusqu’au foisonnement artisanal 
actuel, en passant par les heures sombres de la 
prohibition. 
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Le whiskey évolue différemment selon le po-
sitionnement des fûts dans les étages. Autre-
fois, les fûts faisaient régulièrement l’objet de
rotations étudiées et contrôlées et étaient dé-
placés d’une position à une autre en fonction
du stade atteint dans le cycle de maturation.
Chaque tonneau pouvait profiter tour à tour des
meilleurs emplacements au centre de l’entre-
pôt. Un tiers de la capacité totale d’un entrepôt
devait donc en permanence rester vide afin
d’assurer ladite rotation. Maker’s Mark était
l’une des dernières distilleries à déplacer ses
fûts de cette manière, jusqu’en 1999. 

Cette pratique, aujourd’hui révolue, a laissé
place à une volonté de rationalisation et d’op-
timisation. Une autre méthode a convaincu la
plupart des distilleries américaines et s’est im-
posée comme une évidence. Désormais, les
fûts ayant été élevés en différents points de
l’entrepôt sont assemblés avant l’embouteil-
lage selon un savant dosage. Cette pratique
permet d’éviter le travail manuel de la rotation
des fûts et d’exploiter un entrepôt dans sa to-
talité tout en conservant une place centrale de
choix pour les fûts les plus qualitatifs. Ces der-
niers sont destinés aux éditions limitées dites
small batch et/ou single barrel.

Étage 7 Étage 7 

Étage 6 Étage 6 

Étage 5 Étage 5 

Étage 4 Étage 4 

Étage 3 Étage 3 

Étage 2 Étage 2 

Étage 1 Étage 1 

R-d-CR-d-C

L’impact de la  
température extérieure 

Température plus élevée. 
Plus d’évaporation de la vapeur d’eau. 
Concentration plus élevée en alcohol.

Température plus faible. 
Moins d’évaporation de la vapeur d’eau. 
Concentration moins élevée en alcohol.

L’élaboration des whiskeys américainsL’élaboration des whiskeys américains

Exemple d’un étage,  
des coursives permettent  
d’accéder aux différents  
niveaux.
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Filtration Filtration 

La filtration du distillat à la sortie de l’alambic
n’est pas une étape obligatoire dans la produc-
tion des bourbons, mais elle lui apporte indu-
bitablement souplesse et rondeur. Le Lincoln
County Process nécessite de faire passer le dis-
tillat à travers une couche d’environ 3 mètres
de charbon de bois d’érable. La gravité fait le
reste du travail, qui prend en général une se-
maine. Si ce procédé est interdit pour l’appel-
lation “bourbon”, il est impératif pour la
mention “Tennessee Whiskey”. 

Certaines distilleries, telles que Georges
Dickel, ont décidé de garder l’influence du
bois d’érable tout en abandonnant son aspect
filtrant. Le distillat trempe dans une couche de
charbon de bois d’érable d’environ 4 mètres de
hauteur et subit ensuite une filtration à froid.
Lors de cette étape, la température du distillat
est abaissée à 4°C. À cette température, cer-
tains composés indésirables précipitent, dont
des acides gras, ce qui permet leur extraction.
Ce distillat restera alors clair même lorsqu’il
sera de nouveau refroidi par la suite, en y ajou-
tant un glaçon par exemple. 

Vieillissement Vieillissement 

Une partie de la réputation du whiskey améri-
cain, et plus particulièrement du Kentucky,
tient à son élevage en bois de chêne neuf. L’es-
pèce utilisée est le chêne blanc d’Amérique, le
Quercus albaQuercus albaQuer .  
D’un usage d’abord pratique pour le transport
des denrées alimentaires, les fûts de chêne se
révèlent être des alliés de choix dans l’amélio-
ration de la qualité aromatique du whiskey. 

Le bois contient en effet des sucres qui, une
fois brûlés durant le processus d’assemblage
du fût, vont imprégner le distillat, l’assouplir
et complexifier ses arômes, apportant notam-
ment des notes de noix de coco et de vanille
ainsi qu’une belle couleur ambrée. 

C’est d’ailleurs le seul facteur de coloration du
bourbon, l’ajout de colorant caramel, le fa-
meux E150, étant strictement interdit dans la
production de whiskey américain. 

Bien qu’il n’y ait pas de lois régulant la taille
maximale des fûts, les distilleries américaines
n’utilisent généralement que des barriques
neuves d’une capacité de 200 litres. Ce format
a une surface de contact entre le distillat et le
bois considérée comme optimale.  
S’ensuit une phase de vieillissement. La durée
minimale de deux ans de vieillissement n’est
obligatoire que dans le cas des bourbons et des
Tennessee whiskeys. 

Une fois utilisé, le fût sera démonté puis re-
vendu à d’autres distilleries en Europe ou au
Japon. 

De nos jours, bien que chaque maison ait ses
préférences, les hangars qui permettent le
stockage des fûts et le vieillissement des whis-
keys américains ont plusieurs points communs. 
La plupart des entrepôts historiques du Ken-
tucky et du Tennessee sont ainsi construits sur
5 à 6 étages, 3 à 6 niveaux de fûts constituant
chaque étage. Ces gigantesques entrepôts sont
bâtis grâce à un savant enchevêtrement de
poutres et de rails en bois. Cette structure,
aussi appelée “squelette”, facilite le déplace-
ment horizontal des tonneaux, qui sont roulés
jusqu’aux monte-charges desservant chaque
étage. Ces bâtiments contiennent en moyenne
20 000 fûts en cours d’élevage. 

Un climat particulier, étudié pour l’homogé-
néite finale du produit, est entretenu dans ces
réserves. En fonction de l’emplacement d’un
fût dans l’entrepôt, ses qualités ne seront pas
les mêmes.  
Sous les toits, la température est très élevée, sur-
tout en été. Au sol, l’air est au contraire très frais
tout au long de l’année. C’est pourquoi de nom-
breuses fenêtres et ventilateurs viennent équili-
brer températures intérieures et climat extérieur.

Le Nez du BourbonLe Nez du Bourbon

Moût Brassin en cours de fermentation

Étape 2 et 2bisÉtape 2 et 2bis
Inoculation des levuresInoculation des levuresInoculation des levuresInoculation des levures

Étape 3Étape 3    
Fermentation Fermentation 

Les levures sont ajoutées  Les levures sont ajoutées  
au moût pour démarrer  au moût pour démarrer  

la fermentation.

Le moût fermente sous l’action  
des levures. Les sucres sont  

transformés en alcool, de nouveaux  
arômes apparaissent ainsi que  

du dioxyde de carbone.

Brassin

Ce brassin, ou wort,  
va pouvoir être distillé.
S’il parfois appelé  

bière, il ne faut pas le
confondre avec  

la boisson houblonnée.

Étape 4Étape 4    
Obtention d’un brassin Obtention d’un brassin 

Levure

Levure

L’élaboration des whiskeys américainsL’élaboration des whiskeys américains

22

33

44

22 bisbis

22

Sweet mashSweet mash

Sour mashSour mash

Étape 1 Étape 1 
Broyage du grain et Brassage Broyage du grain et Brassage 

Mash

Le grain est  
tout d’abord broyé en  
une farine grossière.

La farine de grains est mélangée  
à de l’eau chaude et des enzymes. 
Ces enzymes vont permettre de  
transformer l’amidon du grain en  
sucres fermentescibles. Une fois  
cette saccharification terminée,  

le mash devient du moût (ou wort).

Grains

Eau chaude et  
enzymes

Le Nez du BourbonLe Nez du Bourbon

11

Dans le cas du Sour mash,  
toutes les étapes sont  
identiques, sauf au moment 
de l’inoculation des  
levures. On ajoute alors  
aux levures une partie du  
brassin obtenu lors de  
la fermentation précédente  
(cf. p 7).
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Le livre et sa jaquette (suite)

Plus de 350 références de bourbons et de whiskeys sont 
classés par arôme dans le dernier chapitre de l’ouvrage.

À l’intérieur de la jaquette qui protège le livre, une 
superbe carte des États-Unis recense 122 distilleries dans 
29 États spécialisées dans la production de bourbon et 
autres whiskeys.

Distilleries U.S. 

Kentucky

Tennessee

N°    Distilleries                                                    Ville

      Alabama
  1    Conecuh Ridge Distillery           Almeria
      Arkansas
  2    Rock Town distillery                  Little Rock
      Californie
  3    1512 Spirits                                San Francisco
  4    35 Maple Street                          Sonoma
  5    Charbay Distillery                      Ukiah
  6    Dry Diggins Distillery                Jackson
  7    Hotaling & co                            San Francisco
  8    Sonoma County Distilling Co     Rohnert Park
  9    St George Spirit                          Alameda
10    Underdog Wine & Spirit             Livermore
      Caroline du nord
11    Asheville Distilling company     Asheville
12    Blue Ridge Distilling                 Bostic
13    Piedmont Distillers                    Madison
14    Dark Corner Distillery                Greenville
      Colorado
15    Breackenridge distillery             Breackenridge
16    Colorado Gold Distillery            Colorado Spring
17    Dancing Pine distillery               Loveland
18    Leopold Brothers                       Denver
19    Peach Street                               Palisade
20    Stranahan’s                                Denver
21    Tincup                                       Denver
      Connecticut
22    Deutsch family wine & spirits    Stamford
23    The 7 crown distilling company   Norwalk
      Floride
24    Panache Distillery                      New Port Richey
      Georgie
25    ASW distillery                            Atlanta
26    Thirteen colony distilleries         Americus
      Illinois
27    Beam Suntory Inc.                      Deerfield
28    FEW Spirits                                Evanston
29    Koval distillery                          Chicago
      Indiana
30    MGP of Indiana                          Lawrenceburg
31    Redemption                                Lawrenceburg
      Iowa
32    Cedar Ridge                               Swisher
33    Mississipi River Distilling Co.   LeClaire
34    Templeton Rye                           Templeton
      Kansas
35    Buck You                                   Ottawa
36    Union Horse Distilling Co          Lenexa
      Massachussetts
63    Bershire Mountain Distillers      Sheffield
64    Bully boy Distillers                    Boston
65    Triple Eight Distillery                Nantucket
      Michigan
66    Journeyman Distillery                Three Oaks
67    New Holland Brewing Co          Holland
68    Traverse City Whiskey Co          Traverse city
69    Valentine Distilling Co               Ferndale

N°    Distilleries                                                    Ville

      Montana
70    RoughStock Distillery                Bozeman
        New York
71    Breuckelen Distilling                 Brooklyn
72    Catskills Distilling Co                Bethel
73    Delaware Phoenix Distillery       Walton
74    Finger Lakes distilling               Burdett
75    Hillrock Estate Distillery            Ancram
76    Kings County Distillery             New York
77    Long Island Craft Distillery       Baiting Hollow
78    Still the One                               Port chester
79    Tuthilltown Spirits Distillery      Gardiner
80    Widow Jane                                Brooklyn
        Ohio
81    Middle West Spirits                    Columbus
82    Watershed Distillery                   Columbus
        Oregon
83    Big Bottom                                Hillsboro
84    Clear Creek                                Hood River
85    Eastside Distilling                      Portland
86    McMenaminsEdgefielDistillery   Troutdale
87    Rogue Spirits Distillery              Newport
88    Stein Distillery                           Joseph
        Pennsylvanie
89    Dad’s Hat                                   Bristol
90    Michter’s distillery                     Newmanstown
91    Wigle                                         Pittsburgh
        Rhode Island
92    Sons of Liberty                           South Kingstown
        Texas
99    Avonak Distillery                       Houston
100   Firestone&Robertson distillingCo Fort Worth
101   Garrison Bros                            Hye
102   Herman Marshall                        Garland
103   Rebecca Creek                           San Antonio
104   Yellow Rose Distilling               Houston
      Utah
105   High West Distillery                   Park City
      Vermont
106   Whistle Pig                                Shoreham
      Virginie
107   A. Smith Bowman                      Fredericksburg
108   Belmont Farm                            Culpeper
109   Copper Fox distillery                 Sperryville
110   Filibuster Distillery                    Maurertown
111   Virginia Distillery Co                 Lovingston
112   Catoctin Creek Distillery            Purcellville
113   Old Williamsburg distillery        Williamsburg
114   Reservoir Distillery                    Richmond
      Virginie occidenntale
115   Smooth Ambler Spirits               Maxwelton
      Washington
116   Blackfish Spirits distillery          Auburn
117   Dry Fly Distilling                       Spokane
118   Tatoosh Distillery                       Seattle
119   Westland Distillery                     Seattle
      Wisconsin
120   Yahara Bay Distillers                 Madison

        Kentucky 
37    Angel’s Envy                             Louisville
38    Barrel Craft Spirits                     Louisville
39    Barton                                        Bardstown
40    Bernheim Distillery                    Louisville
41    Buffalo Trace                             Frankfort
42    Bulleit Distilling                        Louisville
43    Corner Creek                              Bardstown
44    Early Time                                 Louisville
45    Four Roses                                 Lawrenceburg
46    Haas Brother                             Nelson Country
47    Heaven Hill Bernheim Distillery   Louisville
48    Jim Beam                                   Clermont
49    Kentucky Artisan Distillery        Crestwood
50    Kentucky Bourbon Distillers      Bardstown
51    Lux Row Distillers                     Bardstown
52    Maker’s Mark                             Loretto
53    Medley Bros. Distillery              Owensboro

54    Old Forester Distilling Co          Louisville
55    Old Pepper Distillery                 Lexington
56    Old Pogue Distillery                  Maysville
57    Pinhook distillery                       Midway
58    Sazerac                                       Louisville
59    Town Branch Distillery              Lexington
60    Wild Turkey                               Lawrenceburg
61    Willett distillery                         Bardstown
62    Woodford reserve                       Versailles

        Tennessee
93    Casacade Hollow Distilling Co    Tullahoma
94    Corsaire Distillery                      Nashville
95    Jack Daniels                               Lynchburg
96    Nelson’s Green Brier Distillery    Nashville
97    Old Tennessee Distilling Co       Kodak
98    Prichard’s distillery                    Kelso

        Tennessee
93    Casacade Hollow Distilling Co    Tullahoma
94    Corsaire Distillery                      Nashville
95    Jack Daniels                               Lynchburg
96    Nelson’s Green Brier Distillery    Nashville
97    Old Tennessee Distilling Co       Kodak
98    Prichard’s distillery                    Kelso
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Les contributeurs

Chris Morris
Maître distillateur de Woodford Reserve, Chris 
Morris signe la préface. Cette fi gure de l’industrie 
du bourbon, entré en 2017 au Kentucky Bourbon 
Hall of Fame, est l’un des premiers à s’inspirer du 
monde du vin et des single mats écossais en utili-
sant des descripteurs aromatiques pour décrire les 
whiskeys sur les étiquettes et les supports marke-
ting. Il a créé il y a plus de vingt ans de la roue des 
arômes de l’American whiskey, que la Society of 
Wine Educators a intégré dans son programme de 
certifi cation des spécialistes en spiritueux.

Hans et Becky Off ringa, aka The Whisky Couple, 
racontent l’histoire pleine de rebondissements de la 
production américaine et ils ont commis les cha-
pitres consacrés aux styles et à l’élaboration des 
whiskeys outre-Atlantique. 
Hans Off ringa est journaliste pour Whisky 
Magazine, American Whisky et le Charleston 
Mercury. Il est l’auteur de nombreux ouvrages, no-
tamment Bourbon & Blues pour lequel il a reçu le 
titre de Kentucky Colonel, la plus haute distinction 
honorifi que de l’État.
Hans et Becky sont tous deux Keeper of the Quaich, 
titre récompensant les personnalités ayant le plus 
contribué à la promotion du whisky dans le monde. 

Photographie © Hilco Arendshorst

Hans et Becky Off ringa
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Van Winkle Family Reserve Rye 
Virginia Gentleman Straight bourbon 
W.L. Weller 12 yo  
Westchester N°4 Rye  
Wild Turkey Kentucky Spirit Wild Turkey Kentucky Spirit W KS bourbon 
Wild Turkey KS Rye 
Wild Turkey Rare Breed 
Woodward Limited bourbon whiskey 

Notes Florales Notes Florales 
Tabac Tabac NDWNDW 5  5 
1512 Spirits 100% Rye 
1792 ridgemont Reserve Small Batch 
Barlow Trail American Blended whiskey 
Belle Meade bourbon 
Benchmark old n°8 
Black Mapple Hill bourbon 
Bulleit bourbon 
Cody Road bourbon 
Colonel E.H. Taylor 
Corsair Small Batch Triple Smoke 
Dad’s Hat Pennsylvania Rye 6 month old 
Early Times 
Elijah Craig Barrel proof 12 yo bourbon 
Evan Williams Single Barrel Vintage 1999 
F.E.W. Rye 
Four roses bourbon 
Four Roses Single Barrel 2009 
George T. Stagg 15 yo 
High West whiskey Rendezvous Rye 
High West whiskey Campfire 
High West whiskey Double Rye 
Jack Daniel’s Single Barrel bourbon 
Jack Daniel’s Single Barrel select 
Jim Beam Black Extra Aged 
Jim Beam Black Label 8 yo 
Jim Beam White Label 
Knob Creek 9 yo 
Lewis Redmond Carolina bourbon 
Michter’s unblended US Small Batch 
Old Ezra KS bourbon 
Old Fitzgerald 12 yo 
Old Scout Ten Straight bourbon 
OYO bourbon whiskey Michelone Reserve 
Pappy Van Winkle’s Family Reserve 20 yo 
Prichard’s Double-Barreled bourbon 
Russel’s Reserve 10 yo 
Thomas H. Handy Sazerac Straight Rye 
Tom Moore Ridgemont Reserve 1792 8 yo  

Notes Florales Notes Florales 
Rose Rose NDWNDW 4   4  
Angel’s Envy bourbon 
Bartehouse  
Belmont Farm - Kopper Kettle 
Black Mapple Hill  
Blonde whiskey 
Booker’s bourbon 
Bowman Brothers Small Batch Virginia Straight bourbon  
Colonel E.H. Taylor Small Batch BiB KS bourbon 
Cyrus Noble bourbon 
Eagle Rare Straight bourbon 
Fearless Wheat whiskey 
Four Roses 120th Anniversary (12 yo) 
Four Roses Mariage Collection 2009 
George Dickel Tennessee whiskey n°12 
High West whiskey Double Rye  
Hillrock Double Cask Rye whiskey 
I.W Harper KS bourbon whiskey 
Jack Daniel’s Rested Tennessee Rye  
James E. Pepper 1776 Straight bourbon  
Jim Beam KS bourbon 
Johnny Drum Private Stock Kentucky bourbon 
Knob Creek Rye whiskey Small Batch 
Knob Creek Single Barrel Reserve KS bourbon  
Larceny KS bourbon 
Maker’s Mark 
Mellow Corn 
Michter’s Straight Rye Single Barrel 
Most Righteous bourbon 
Noah’s Mill Genuine bourbon whiskey  
Old Crow KS bourbon 
Old Forester 
Pappy Van Winkle’s Family Reserve KS bourbon (20 yo)
Pikesville Supreme Straight Rye whiskey 
Prichard’s Double-Barreled bourbon 
Rebecca Creek Fine Texas Spirit whiskey 
Redemption High-Rye bourbon 
Rowan’s Creek KS bourbon  
Russell’s Reserve KS bourbon 
Sazerac Straight Rye 
Southern bourbon whiskey 
Tatoosh Rye 
Temptation bourbon Straight bourbon  
Tom MooreVery old Barton 6 yo  
Travers whiskey Co. Straight bourbon whiskey 
Tuthilltown Hudson Baby bourbon 
Tuthilltown Hudson NewYork Corn 
Uprising American Single Malt whiskey 

Des arômes au whiskeyDes arômes au whiskey
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Notes Florales  Notes Florales  
Miel Miel NDWNDW 3  3 
Abraham Bowman 
Alibi 
Ancient Age 
Angel’s Envy Cask Strengh 
Barlow Trail American Blended whiskey 
Barterhouse Kentucky bourbon  
Basil Hayden’s  
Beer Barrel bourbon 
Belmont Farm - Kopper Kettle 
Benchmark old n°8 
Bernheim original 7 yo Small Batch 
Bib & tucker Small Batch bourbon whiskey 
Big Bottom - Barlow Trail 
Big House  
Blanton’s original 
Bomberger’s Blended American whiskey 
Booker’s 
Breaker 
Buffalo Trace 
Bulleit 
Charbay R5 Hop flavored whiskey 
Cody Road bourbon 
Collier and mcKeel Tennessee whiskey 
Colonel E.H. Taylor Small Batch BiB KS bourbon 
Colonel E.H. Taylor Single Barrel KS bourbon 
Dark Horse Reserve bourbon 
Delaware Phoenix Distillery Rye 
Eagle rare 10 yo Single Barrel 
Eagle Rare 17 yo 
Eagle Rare Straight bourbon 
Early Times 
Edgefield 
Elijah Craig 12 yo 
Evan Williams Black Single Barrel Vintage 86 proof 
F.E.W. bourbon 
F.E.W. Rye 
Four Roses Small Batch KS bourbon 
Four Roses Single Barrel 2009 
Four Roses Small Batch Straight bourbon 
George Dickel Barrel Select 
George Dickel old No. 12 
Henry McKenna 
I.W. Harper KS bourbon whiskey I.W. Harper KS bourbon whiskey I.W
Jack Daniel’s old n°7 
Jack Daniel’s Gentleman Jack 
Jack Daniel’s Single Barrel Select 
Jefferson’s Reserve 

Jim Beam Black Double Aged KS bourbon 
Jim Beam Signature Craft bourbon NAS 
Kentucky Tavern 
Kopper Kettle Virginia whiskey 
Koval Single Barrel Oat 
Leopold Brothers American Small Batch whiskey 
Lewis Redmond Carolina bourbon 
Maker’s Mark 
McAfee’s Benchmarck KS bourbon 
Medley Brothers 
Michter’s Straight Rye Single Barrel 
Old Bardstown Kentuck straight bourbon (101 proof) 
Old Charter 
Old Fitzgerald 12 yo  
Old Forester classic 86 proof 
Old Forester Signature KS bourbon  
Old Potrero Single malt 
Old Rip Van Winkle 10 yo 
Old Rip Van Winkle Handmade bourbon 
Old Taylor 
Old Weller Antique 107 proof  
OYO Oloroso Wheat whiskey 
Parker’s  
Rebell Yell 
Rock Hill Farms 
Russell’s Reserve KS bourbon (10 yo) 
Sazerac 18 yo 
Southern Corn whiskey 
Stagg Jr. 
Stranahan’s 
The Notch 
Tincup American whiskey 
Town Branch Rye 
Travers whiskey Co. Straight bourbon whiskey 
V bourbon whiskey 
Virginia Gentleman 
W.L. Weller 
Wasmund’s 
Westchester Wheat whiskey 
Westland Peated American Single Malt whiskey 
Wigle Rye whiskey 
Wild Turkey 101 proof 
Wild Turkey 81 proof 
Wild Turkey Kentucky Spirit KS bourbon
Wild Turkey KS Rye 
Wild Turkey Rare Breed KS bourbon 
Wild Turkey Russell’s Reserve 6 yo 
Woodford Reserve bourbon (10 yo) 
Woodford Reserve Distiller’s Select KS 
Yellow Rose Blended whiskey
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Le design et la fabrication du livre-objet

Les éditions Jean Lenoir ont fait appel au talent de 
l’Atelier Ter Bekke & Behage, qui signe l’identité 
graphique des éditions Jean Lenoir depuis plus de 
quinze ans.

Le coff ret reprend les codes du Nez du Whisky : 
une couverture eff et cuir avec des accents bruns 
chaleureux qui rappellent les refl ets du bourbon.

Comme tous nos livres-objets, celui-ci est fabriqué en France et assemblé 
à la main :

♦ Les coff rets sont façonnés et marqués à chaud dans la Drôme.

♦ Le livre est imprimé en Bretagne dans une SCOP administrée par ses 
salariés-associés.

♦ La création aromatique et l’assemblage des livres-objets a lieu dans notre 
atelier de Cassis.

♦ Toutes nos matières premières aromatiques viennent de l’industrie de la 
parfumerie française.

Les éditions Jean Lenoir ont fait appel au talent de 

Bureau parisien et showroom 
56 rue de l’Hôtel de Ville, 75004 Paris

Siège social et atelier de fabrication
1600 chemin du plan d’Olive, 13260 Cassis

Attachée de presse
Valérie Kéréver / OZCO
valerie.kerever@ozco.eu
+33 1 45 44 05 89 / +33 6 86 90 78 71

Acheter Le Nez du Bourbon

75€ prix de vente public TTC, 
égal à celui des autres coff rets 12 arômes.

La version française sortira en octobre 2021 sur lenez.com et dans tous les 
points de vente partenaires de notre réseau de distribution (liste disponible 
sur notre site dans la rubrique « Trouver un revendeur »). 
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