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Depuis plusieurs années, The Broody Hen s’associe 4 un certain

" nombre de d1st1ller1es pour s'approvisionner en whisky dans s Al
différentes reg1ons"§ecossa1ses afin d¢laborer son blended scotch
whisky a base dorge et de blés maltés et vieilli dans des fatsde
bourbon en chéne américain de premier et de deuxiéme

remplissage. Il est ensuite mis en bouteille, bouché et étiqueté a la
main a la Summerhall Distillery. If

The Broody Hen Blended Scotch Whisky est distribué par
UCVF et est disponible 4 la vente chez les cavistes et sur

www.topdrinks.fr au prix public indicatif de : 34,90 € (70 cl )
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MATTHEW GAMMELL

!

Co-fondateur et maitfe—(liis‘tillateur de la Summerhall Distillery

Qualifié en ingénierie mécanique puis spécialisé dans le secteur de
la rénovation immobiliere et de la construction, le parcours de
Matthew Gammell nest pas conventionnel dans le monde des
spiritueux. En 2013, passionné par cet univers, il se lance un
nouveau défi : créer un London Dry Gin premium.

Avec Marcus Pickering, son partenaire commercial depuis 16 ans,
ils transforment l'ancienne école vétérinaire royale Dick a
Summerhall pour en faire la premicre distillerie de gins, située en
plein ceeur de la ville d’Edimbourg depuis 150 ans. Des lors,
Matthew Gammell congoit et élabore des gins uniques sous le
nom de Pickering’s Gin. Au fil des ans et des expérimentations, il
devient maitre dans l'art de la distillation et de l’alchimie des
distillats et des ardmes.

Son amour personnel pour le whisky et son engouement pour
déceler des futs singuliers afin de faire vieillir ses gins a permis a
Matthew Gammell de franchir naturellement le pas dans le
monde du whisky en créant The Broody Hen Blended Scotch

Whisky, la premiere référence de la marque.




MARCUS PICKERING

Co-fondateur et responsﬁbie des exportations de la Summerhall

Distillery

Apreés une formation a la Royal School of Buteling de Londres,
Marcus Pickering débute sa carriére dans les Highlands d'Ecosse
en tant que maitre d'hétel au chéteau de Skibo. Un réle qui l'invite
a faire découvrir et déguster de nombreux whiskies a ses invités et
a organiser régulierement des visites a la distillerie Glenmorangie,
située a moins de 8 km. Clest a cette période que né son intérét
pour le whisky et qu’il appréhende la multitude de dimensions de
ce breuvage.

En déménageant 2 Edimbourg, Marcus décide de changer de
carriere et devient lui aussi a son tour constructeur. Il y rencontre
Matthew Gammell et leur histoire perdure 16 ans plus tard...

« Nous voulions faire notre entrée dans le monde du whisky depuis le
début de la Summerhall Distillery et de Pickering’s Gin. Pour arriver
la oi nous sommes avec The Broody Hen, il nous a fallu huit années
pour sélectionner minutieusement nos distilleries partenaires et pour
planifier audacieusement sa création, son élaboration et son lancement.
1l en résulte un spiritueux dont nous sommes tres fiers et que nous
avons hite de partager avec les amateurs de whisky » explique
Marcus Pickering, co-fondateur et responsable des exportations

de la Summerhall Distillery
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THE PERFECT SERVE h ok

The Broody Hen Blended Scotch Whisky se déguste pur, sur glace ou en cocktail.
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PUR SUR GLACE EN COCKTAIL
Déguster The Broody Hen Blended Servir The Broody Hen Blended Scotch Préparer un cocktail avec The
Scotch Whisky pur dans un verre a Whisky avec de la glace pour révéler Broody Hen Blended Scotch
whisky. I'intensité de son profil aromatique. Le Whisky dans un highball sur de la
caractére soyeux sentreméle aux notes glace. Compléter avec du Ginger
d’agrumes et de pommes caramélisées. Beer et garnir d’'une rondelle

d'orange.
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LA CARTE DU POULAILLER
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Dans les régles de l'art, The Broody Hen vient de pondre sa sélection de cocktails pour déguster son cocktail chez soi ou dans des endroits

plus insolites/! |

THE CRACK OF DAWN

5 cl de The Broody Hen Blended Scotch
Whisky | 2,5 cl de jus de citron |

1 c.ac. de confiture dorange | Eau gazeuse

Dans un shaker, ajouter The Broody Hen, le
jus de citron frais et la confiture d'orange.
Ajouter de la glace et secouer
vigoureusement. Filtrer dans un verre
highball et compléter avec de l'eau gazeuse.

THE BROODY SOUR

5 cl de The Broody Hen Blended Scotch
Whisky | 2,5 ¢l de sirop de sucre |
2,5 cl de jus de citron | 1 blanc d'ceuf

Dans un shaker, ajouter tous les ingrédients
et secouer sans glace pendant 30 secondes.
Puis ajouter de la glace et secouer pendant
10 secondes supplémentaires. Filtrer deux

fois dans un verre a coupe. Garnir d’'un zeste

dorange et d’un trait d’Angostura.

5 cl de The Broody Hen Blended Scotch
Whisky | 2,5 cl de Vermouth doux |

2 traits d'Amers a l'orange

Dans un verre a mélange, ajouter tous les
ingrédients. Remuer avec de la glace
pendant 30 secondes. Filtrer dans un verre
a coupe. Garnir d'un zeste d'orange.
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A PROPOS DE LA SUMMERHALL DISTILLERY ET A PROPOS D'UCVF
THE BROODY HEN
Fondée en 2013 par Matthew Gammell et Marcus Pickering, Fondée en 1980 et rachetée en 2011 par le Holland Trading Group,
Summerhall Distillery Limited est la premiére distillerie de gin, a étre UCVF (Union Commerciale des Vins de France) est historiquement
établie 2 Edimbourg depuis plus de 150 ans. Elle élabore le Pickering's rattachée au négoce de vins et champagnes en France. En 2019, la
Gin, un gin vieilli en fats de chéne et congu selon une recette originale rencontre de Joris van Gent, Directeur d’'UCVF, et de Sébastien
de Bombay gardée secréte depuis 1947. En 2022, les co-fondateurs Peyssonneaux, Responsable gammes exclusives UCVF, ouvre la voie a
élargissent leur gamme de spiritueux avec le lancement d’un nouveau une nouvelle histoire pour le groupe : I'importation et la distribution de
blended scotch whisky qui dévoile un profil aromatique délicat et suave spiritueux d’exception. Aujourd’hui, son portefeuille de distribution se
avec des notes de vanille, de caramel et de miel de manuka. compose de plus de 30 marques internationales de spiritueux premium et

d’une centaine de références.

CONTACT PRESSE

MCS COM | Mélanie Correia
Tél: 06 29 44 41 67 | Mail : mcorreia@mcscom. fr
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