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"ESPRIT DE RUCHE", LA NOUVELLE CRÉATION DES
FONDATEURS DE "BULLES DE RUCHE"



Esprit de Ruche est une nouvelle marque de spiritueux
créée par le duo créateur, Paul-Augustin Delattre et
Marc-Antoine Fulconis. 
Une collaboration entre les deux trentenaires, initiée en
2020 avec le lancement de Bulles de Ruche,  première
marque  spécialisée dans la production d'hydromels
extra brut, des boissons pétillantes alcoolisées à base de
miel, 100 % naturel.

En 2022, la passion des spiritueux les amènent à créer
un Nouvel opus, un Gin Premium à base de miel de
châtaignier, baptisé " Old Tom Gin ", première cuvée
signée "Esprit de Ruche", spécialisée dans les spiritueux,  
autour d'un produit iconique et naturel aux multiples
vertus, le miel.

 

Ce Gin BIO 100 % local Made In France est distillé en
Île-de-France plus exactement en Seine et Marne.
Avant même de remettre ce style ancestral au goût du
jour, les créateurs ont choisi de valoriser le monde
apicole en distillant de la cire d’abeille dans l’alambic,
en faisant vieillir le gin 3 mois et en l’infusant au miel de
châtaignier BIO d’Isère. 

Engagés et responsables, les créateurs utilisent
uniquement des matières premières BIO dans la
composition de leur Gin Premium.
Les bouteilles sont produites à partir de verre 100% PCR
(verre recyclé post consommation) emballé dans un étui
issu de carton 100% recyclée , 100% recyclable et
d’encres respectueuses de l’environnement.

OLD TOM GIN, LE PREMIER GIN BIO À BASE DE MIEL 

UNE FABRICATION ENGAGÉE 
DE LA RUCHE AU VERRE

Les créateurs remettent le style Old Tom 
 au goût du jour. Un style ancestral,
légèrement plus sucré que le Gin classique et
très populaire au XVIII ème siècle en
Angleterre.

Esprit de Ruche est la seule marque à utiliser
le miel comme matière première en substitut
du sucre.

UN GIN AUTHENTIQUE issu d'une
méthode ancestrale 



Esprit de Ruche présente sa
version du Gin Old Tom, issue

d’une distillation de 11
botaniques bio 



COMPOSITION :

Baie de Genièvre Bio
Miel de Châtaignier d'Isère Bio Zeste

Pomelos Corse Bio Cône de Sapin des
Pyrénées Bio Graine de Coriandre Bio

Cannelle Cassia Sauvage Cire d'Abeille
Bio Cardamome Verte Bio Timur Sauvage
Pétales de Rose Bio Camomille Sauvage.



Teneur en alcool de 42 % pour 70 cl

Prix de vente  TTC : 49,90 €



LE OLD TOM GIN CÔTÉ
MIXOLOGIE

Le Bee Old Tom: Cocktail signature
1.Verser un trait de GIN OLD TOM.
2.Remplir le verre de plusieurs glaçons.
3. Compléter avec l'eau pétillante de miel Bulle de Ruche
4.Décorer avec une fine tranche de citron et une petite
branche de romarin.

LE THOMAS 
4cl de Gin "Old Tom
1cl de crème de pêche
1cl de sirop de miel
2cl de citron jaune 
1,5cl de blanc d'oeuf 

LE RAYMOND
4cl de Gin "Old Tom
1cl de Fernet menta
1cl de liqueur d'abricot 
2cl de verjus
1cl de sirop de miel

LE BULLE DE KAFIER 
4cl de Gin "Old Tom
2cl de sirop de Kéfir
1cl de Verjus
Perrier

LE BAR 135 ML PROPOSE 
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La rumeur nous emmène à Londres en 1736 où le réputé capitaine Dudley Bradstreet
se serait mis à fabriquer un gin de contrebande qu’il aurait fait vieillir dans sa
baignoire en y ajoutant une touche de sucre. Il aurait orné sa fenêtre d’un chat peint
en noir, surnommé Tom, et fit savoir à la ville qu’il était possible de se procurer un gin
doux et délicat en suivant le chat noir. Sous la patte du chat se trouvait une fente
et un tuyau en plomb venant de l’intérieur de la maison. Si vous criiez “Minou” devant
la fenêtre et que vous obteniez un “Miaou” comme réponse, il suffisait de déposer
une pièce dans la fente et de placer votre tasse ou directement votre bouche sous le
tuyau pour récupérer le précieux breuvage. L’idée de Bradstreet fut bientôt copiée
dans tout Londres et très vite, le Old Tom devint un surnom affectueux pour les gins
légèrement sucrés.

UN GIN OLD TOM à la délicieuse légende


