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NIKKA THE GRAIN est composé
d’anciens Coffey Grain (mais et orge
maltée) et Coffey Malt (100% orge
maltée) de la distillerie désormais fermée
Nishinomiya ainsi que des Coffey Grain et
Coffey Malt, en provenance de Miyagikyo.
IIs sont complétés par le Barley Grain
(orge maltée et non maltée) et le Barley
Grain et Corn & Rye (orge maltée, mais,
seigle) tous distillés en alambic a repasse,
respectivement issus des distilleries Moji et
Satsumatsukasa, initialement spécialisées
dans la fabrication de Shochu. Chaque
distillat a été soigneusement sélectionné
au sein de ces quatre distilleries. NIKKA
THE GRAIN, embouteillé 3 48% et vieilli
en fat de chéne américain neuf, offre une
texture onctueuse et une palette complexe
d’ardmes sublimés les uns par les autres.

Létiquette blanche ivoire du flacon est
pensée comme une toile. Chacune des
quatre rangées symbolise les apports
aromatiques uniques des quatre distilleries.

NIKKA THE GRAIN célebre I'héritage
de Nikka Whisky et de son engagement a
offrir des expériences gustatives uniques
aux amateurs de whisky du monde entier.

NIKKA THE GRAIN
48%, 70cl

Prix de vente conseillé : 155€
Edition limitée a
4800 bouteilles pour I'Europe.

Disponible dans les boutiques
La Maison du Whisky, chez les

cavistes fins et sur whisky.fr
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Né en 1894 au sein d’'une famille de producteurs de saké, Masataka Taketsuru est considéré comme le pere du whisky japonais.
Apres une formation de chimiste, il est embauché par la société Settsu Shuzo qui I'envoie en Ecosse en 1918 pour y faire son
apprentissage. Il se prend de passion pour le whisky et décide de lui consacrer sa vie. En 1934, il construit Yoichi, sa premiere
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NEZ : Frais, complexe.

Au premier nez, de la cire d’abeille
s'entreméle harmonieusement avec
des plantes aromatiques (verveine,
camomille) et des fruits frais (ananas,
mirabelle). Puis, le nez s’ouvre vers
un registre vanillé, finement toasté
et céréalier plus capiteux.

A Ia fois riche et élancée.
Crémeuse (lait d’amande et de coco)
et vanillée, l'attaque en bouche
fait aussi preuve de beaucoup de
dynamisme. Longiligne, le milieu
de bouche est finement réglissé.
La fin de bouche est, quant a elle,
tendrement  épicée  (cannelle,
gingembre).

FINALE : Equilibrée, onctueuse.
Intimement liée a la fin de bouche,
Ientame de Ila finale revient
également en force sur les notes de
céréales et de plantes aromatiques du
premier nez. Savoureuse, 'arriere-
bouche oscille entre des saveurs de
menthe, de miel d’acacia et de fleurs
capiteuses (genét, mimosa).
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distillerie, sur I'tle de Hokkaido. Son succes croissant lui permet d’en établir une deuxieme en 1969, pres de Sendai : Miyagikyo.
Clest a partir de ces deux distilleries que le groupe Nikka Whisky décline toute sa gamme de whiskies japonais et de spiritueux. Tél

Pour plus d’information, rendez-vous sur le site officiel Nikka Whisky Europe.
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