
VOYAGE AU CŒUR DE LA PLANÈTE RHUM

Communiqué - Mars 2025

Depuis sa première édition en 2014, le Rhum Fest s’est imposé comme un événement majeur. A la fois
reflet des tendances et de l’évolution du secteur rhum, il est aussi la célébration de l’engouement
croissant pour cette catégorie de spiritueux.

Les 12, 13 et 14 avril prochains, le Rhum Fest et son edition “Flower Power” feront s’épanouir la
culture rhum au Parc Floral de Paris.

Petit tour d’horizon des marques et distilleries présentes dans le grand Hall de la Pinède
entièrement réaménagé et passage en revue des masterclasses qui se tiendront dans le
Pavillon des Chênes.

LE TOUR DU RHUM EN 3 JOURS

Côté distributeurs
Dugas vient en force avec les rhums d’Amérique latine : Angostura,
Botran, Santiago de Cuba, Abuelo. Mais aussi les arrangés Ti Ced’, les
Mauriciens de Chamarel et les Vietnamiens de Sampan. 
Premium Craft Spirits met en lumière les Antilles avec Saint James et
son bar à cocktails, Bally, Depaz, et la toute nouvelle Distillerie Bonne
Mère, ainsi que les rhums de l’île Maurice avec New Grove. Le
distributeur fait aussi la part belle aux embouteilleurs toujours très
créatifs avec Famille Ricci, Swell de Spirits et la marque de Joey Starr
Carnival.
Campari s’attarde en Martinique avec Baie des Trésors, La Mauny et
Trois Rivières.
Whisky du Monde nous emmène à la Barbade avec Mount Gay et en
République Dominicaine avec Barcello.

Les Outre-Mers bien représentés
Tour complet de l’île aux fleurs (Martinique) avec Clément, JM, Baie des
Trésors, La Mauny, Trois Rivières, HSE, la Favorite et de l’île aux papillons
(Guadeloupe) avec Bielle et Distillerie Bonne Mère
Passage en Guyane avec Délices de Guyane via son distributeur Macéo.
Direction l’Océan Indien et la Réunion avec Isautier, Châtel et
Payet&Rivière.
On termine le périple par la Polynésie Française avec Mana’o.

Marques, distilleries, distributeurs... ils seront tous là pour présenter leurs
références incontournables et leurs nouveautés rhum, cachaça ou encore
arrangés.
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Media Rhum Fest

Infos pratiques

Dates et horaires
Journée grand public                             Samedi 12 avril 2025 - de 12h à 18h
Journée mixte (grand public & pro)    Dimanche 13 avril 2025 - de 12h à 18h
Journée professionnelle                         Lundi 14 avril 2025 - de 10h à 17h

Lieu   Hall de la Pinède - Parc Floral - Vincennes

Tarifs         à partir de 55 €
Pass VIF   à partir de 120 €

Billetterie et accréditation   www.rhumfestparis.com

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Consommer avec modération.

Les masterclasses accueillent durant 3 jours les meilleurs spécialistes du
secteur. Elles intègrent le Pavillon des Chênes (280 m2 - 80 places) pour
proposer une expérience plus calme et studieuse. 

MASTERCLASSES : LA CRÈME DE LA CRÈME

#rhumfestparis

Etonnante planète Rhum
Le Rhum Fest fait également escale à Madère mais aussi dans les Vosges,
avec A-frenchy et Les Chais Saint Eloi, embouteilleur qui possède près de
8 000 fûts de vieillissement.

On part au Panama avec Pedro Mandinga, distillerie artisanale urbaine.

Last but not least, le Rhum Fest vous offre un bol d’air pur grâce à la plus
haute distillerie du monde, au coeur de la Vallée Sacrée au Pérou avec
Destileria Andina qui cultive la canne à plus de 2 800 m d’altitude.

Laurent Cuvier, notre célèbre homme à la poussette, animera 2
masterclasses intitulées “le rhum pour les nuls”  afin de rendre accessible la
grande diversité de la culture rhum.

La Guadeloupe sera représentée par François-Xavier Sobczak, maitre de chai
virtuose de Bologne.
La Martinique n’est pas en reste avec des maîtres de chai emblématiques :
Marc Sassier pour Saint James, Daniel Bodin pour Trois Rivières et Stéphane
Gouyer pour Baie des Trésors.

Coutumier des masterclasses du Rhum Fest, Alexandre Gabriel interviendra
pour Planteray.

Nous aurons également le plaisir d’accueillir Haresh Bhojwani, fondateur de Destileria Andina, la plus
haute distillerie au monde ainsi que Pedro Mandinga, fondateur de distillerie artisanale urbaine de
Panama.

Enfin, Larissa Arjona, présidente de Women Leading Rum, association pour soutenir les femmes dans
l’industrie du rhum à travers des formations, des ateliers et du mentorat, animera une dégustation.

https://www.facebook.com/rhumfestparis/
https://www.instagram.com/rhumfestparis/?hl=fr
https://www.linkedin.com/company/rhum-fest-paris/?originalSubdomain=fr
http://www.rhumfestparis.com/

