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Lunivers du thum vénézuélien Diplomatico s'installe a Paris du 12 au 14 juin 2026.
Pendant trois jours, la Residencia Diplomidtico prend possession d'une demeure
privée du 19¢ arrondissement. Au programme : des ateliers pour confectionner
des objets de service, des propositions culinaires vénézuéliennes par deux chets
engagés, et des moments de dégustation de cockrails intégrés a I'expérience.
Une immersion éphémére au coeur de savoir-faire artisanaux.
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[.a Residencia
Diplomético

Il faut dCS années POUI' quc lCS rhums

Diplomético atteignent leur pleine expression.

Nés au Vcnezucla, ils sont tous vieillis avec
soin, le temps nécessaire pour que chaque
composant révele son plein potentiel,

jusqu'a‘l ce que l'équilibre recherché soit atteint.

Ceest cette méme exigence du temps long,
placée par Diplomatico au coeur de son
¢laboration, qui se retrouve a la Résidencia :
une expcrience inédite, pensce autour

des traditions et des gestes qui faconnent

l'identité de la maison vénézuélienne.

Pendant trois jours, une maison du 19¢
arrondissement de Paris devient le cadre
d'une immersion au coeur du patrimoine
culturel vénézuélien de Diplomitico.
Artisans et experts y partagent

leurs savoir-faire.

Bienvenue a La Residencia Diplomético.

Un lieu habité,

vivant, incarncé

La Residencia Diplomatico prend ses quartiers
dans le 19¢arrondissement, a deux pas

du métro Jourdain. La maison est un ancien
atelier de peintre, organisée autour

d'un patio intéricur végéralisé.

Briques apparentes, poutres en bois,

niché au fond d'une cour arborée :

le licu a conservé lauthenticité

de son histoire, a limage

de la maison Diplomz’ltico.




Trois jours,
trois
savoir-faire

Chaque journée a la Residencia s’articule autour d’un
artisan invite, qui investit les lieux et se voit offrir carte

blanche pour déployer toute la singularité de son univers.

Ces ateliers invitent les participants a faire l'expérience

du temps long, celui-la méme qui préside au vieillissement
des rhums Diplomiético. Chacun repart avec un objet

de service qu'il a fabriqué de ses mains, liant ainsi l'exigence

du geste artisanal a l'acte ulcime de la dégustation.

[ es ateliers, ouverts sur inscription, accucillent
des groupes de 10 personnes maximum qui repartent
chacune avec un objet quelles ont

elles-mémes fabriqué. e
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VENDREDI 12 JUIN
Marqueterie de paille

Création de sous-verres décoratifs

Ateliers sur inscription :

13h30 - 15h30 ec 16h00 — 18h00
Afterwork : 18h30 - 21h30

SAMEDI 13 JUIN

Cémmique

Création d’un verre doseur a cockrails

Ateliers sur inscription :

13h30 — 15h30 et 16h00 — 18h00
Afterwork : 18h30 - 21h30

DIMANCHE 14 JUIN

Artisanat du cuir
Création d'un porte—bouteille

personnalisable

Ateliers sur inscription :
11h00 - 13h00, 13h30 — 15h30
et 16h00 — 18h00

Fermeture des portes : 18h30




[ artable:

une cuisine ancree

dans le Venezuela
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Le temps de La Residencia, Shéhrézade
Alfonso et Ruben Tayupo prennent possession
des cuisines, chacun apportant un territoire

culinaire distinct.

Shéhrézade Alfonso, chette dorigine

vénézuélienne et libanaise installée

a Marscille, signe une cuisine végétale
contemporaine, sensible aux produits

de saison, aux épices et aux équilibres

de textures. Ruben Tayupo, chef vénézuélien

a la forte influence latino-américaine,

explore dans son travail les techniques

ct les traditions culinaires dAmérique du Sud.
Ensemble, ils forment un duo complémentaire
anim¢ par une vision commune :

une gastronomie comme espace de rencontre,

de transmission et d'ouverture culturelle.

Wes plats sont penscs en dialogue avec

avec le profil aromatique du rhum
Diplomatico Reserva Exclusiva aux notes
de caramel, de vanille et d¢pices douces.
Des Caractéristiques qui trouvent

un écho naturel dans les ingrédients utilisés
par les deux chefs pour créer une cuisine
ancrée dans deux patrimoines culturels
complémentaires . celui du Venezuela

et celui du bassin méditerranéen.
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,3 itre du garmsh

La Residencia invite le chocolatier Edwin
Yansane et la bartender Léa Colla,
fondatrice de Wow Garnish, spécialiséc dans
les garnitures artistiques et la mise en scene
des cocktails, pour un atelier inédit autour
du garnish, terme qui désigne lensemble

des éléments qui viennent orner

et compléter un cocktail au moment

du service. Le chocolat y est exploré comme
maticre premicre de la garniture : sélection
des crus, travail des textures, construction
des accords avec les notes du rhum
Diplomitico Reserva Exclusiva.

Les participants expérimentent
directement les associations et repartent
avec une approche concrete

de lart du garnish.



[nformations pratiques

Dates
Du vendredi 12 au dimanche 14 juin 2026

Lieu
Residencia Diplomatico, Métro Jourdain, Paris 19¢
(adresse précisée apres inscription a Iévénement)

Acces
Sur inscription sur le site dédie Fever

Afterwork

Nova est partenaire de I'événement
et assurera les programmations
des afterworks

larifs
35€ pour l'acces en journée (valable 2h)

avec acces a un atelier artisanal + atelier Garnish et gastronomie.
Ce tarif donne droit a 1 cockeail et 2 assiettes

20€ pour l'acces en journée (valable 2h)
avec acces a latelier Garnish et gastronomie.
Ce tarif donne droit a 1 cockrail et 2 assiettes

12€ pour Iacces afterwork
avec 1 cockrail + 1 assiette



https://feverup.com/m/634674
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DIPLOMATICO, UNE DISTILLERIE VENEZUELIENNE,
UN SAVOIR-FAIRE RECONNU MONDIALEMENT

Fondée en 1989 au Venezuela, la marque Diplomético ¢labore des rthums a partir de canne a sucre cultivée
dans la région des plaines vénézuéliennes de la Miel, aux pieds des Andes, une localisation qui bénéhicie
d'un micro-climat idéal pour lélaboration du rhum... Ses Maestros Roneros maitrisent a la perfection
lart de l'assemblage. Récompensée a de nombreuses reprises par les CXperts internationaux, les thums
Diplomético sont aujourd'hui preésents dans plus de 100 pays et ﬁgurent parmi les thums super premium

les plus vendus a linternational (source : IWSR, en volume).
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Laura Bounie Amélie Ensminger
laura@sowine.com | 06 36 18 17 95 amelie@sowine.com | 06 12 80 13 40

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.



