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À l’occasion de son bicentenaire, The Glendronach 
dévoile Boynsmill House Edition, 14 ans, une 
expression créée en hommage à cette demeure 
emblématique et à l’héritage de son fondateur. 
Fidèle à la signature de la Maison, ce Single Malt 
est élevé dans une sélection des meilleurs fûts 
de Pedro Ximénez, d’Oloroso, auxquels Rachel 
Barrie associe quelques rares fûts ayant contenu 
du vin rouge de Clairet. Cette troisième influence 
apporte de nouvelles nuances fruitées qui 
viennent sublimer la richesse et la profondeur 
caractéristiques de The Glendronach. Une 
édition limitée où patrimoine, maîtrise du 
vieillissement et élégance se rencontrent pour 
200 ans d’histoire. 

« Boynsmill House Edition vous invite à vivre les 200 ans de The Glendronach à travers une expression 
opulente, inspirée par l’élégance et la générosité des réceptions données autrefois à Boynsmill House. »

Rachel Barrie, Master Blender.

Vieilli en fûts de Pedro Ximénez - Oloroso  
et vin rouge de Clairet
46,8 % vol. | Non tourbé
Édition limitée
Prix de vente conseillé : 89,90€

Il existe des lieux qui racontent à eux seuls toute une histoire. La Boynsmill House est de ceux-là. 
Construite en 1771, bien avant la naissance officielle de The Glendronach, cette demeure historique 
a vu naître l’esprit de la distillerie et les grandes réceptions de son fondateur, James Allardice, réputé 
pour son hospitalité et son célèbre « bon Glendronach ». Deux siècles plus tard, elle inspire une édition 

limitée qui célèbre les origines d’un savoir-faire devenu emblématique. 

THE GLENDRONACH
BOYNSMILL HOUSE EDITION

14 ANSUN HOMMAGE 
aux origines  

de la distillerie

LA DÉGUSTATION

Robe : un cuivre profond aux reflets chauds

Nez : une alliance gourmande de fruits  
rouges et de fruits à coque, où le caramel toffee 
des Highlands se mêle aux mûres, aux fruits  
à noyau, aux noisettes et aux raisins secs

Palais : une bouche ample et soyeuse,  
portée par un riche caractère malté,  
des fruits secs et des noix, avant  
un crescendo de caramel au chocolat,  
velouté et délicatement fondu




