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CREME VANILLE MACADAMIA,
LA PREMIERE CREATION
DE LA COLLECTION

LES VELOURS : Tl GED OUVRE UN NOUVEAU
CHAPITRE AVEC SA PREMIERE COLLECTION i
DE CREMES DE RHUM ARTISANALES i

Quinze ans aprés avoir contribué a réinventer l'univers de
I'arrangé artisanal, Ti CED dévoile Les Velours, sa toute premiere
collection de cremes de rhum artisanales.

Premiere référence de cette nouvelle gamme,
la Créme Vanille Macadamia associe des
gousses de vanille et des noix de macadamia
a un rhum agricole des Antilles francgaises
vieilli deux ans en fGts de chéne, sublimés par
une base de créme. Cette recette dévoile une
texture particulierement soyeuse et un profil

Cette nouvelle gamme marque I'entrée de la maison sur un
territoire encore inédit pour elle : celui des cremes de rhum, une

catégorie en plein essor portée par des profils de dégustation

ronds, gourmands et accessibles. Fidele a son ADN, Ti CED y
apporte sa propre signature en s’appuyant sur ce qui fait sa

délicatement patissier, signature de l'univers
Les Velours.

Au nez, la gourmandise de la vanille s'ouvre

réputation depuis 2011 : une sélection exigeante des ingrédients,
un savoir-faire artisanal et une recherche permanente de
nouvelles expressions aromatiques.

sur des nuances de fruits confits et de caramel
apportées par le vieillissement en fat. En bouche,
la rondeur de la créeme révéle progressivement
les notes beurrées et Iégerement torréfiées de
la noix de macadamia, avant une finale longue,
harmonieuse et délicatement caramélisée.
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ATELIER SAINT-HILAIRE
P ANCE

100% RHUM AGRICOLE
FIUITS FRAIS DE SAISIN

VEIL BY ELFIT
DE BIERE

ATion AR

EDITION LIMITEE

@ Agerce Point 11

LES VIEILLIS :
UNE COLLECTION
D'EDITIONS LIMITEES
A LA RENCONTRE
DES TERROIRS
FRANGAIS

Depuis plusieurs années, Ti CED explore
I'art du vieillissement en flts a travers
sa gamme Les Vieillis. Désormais, cette
collection s’enrichit d'éditions limitées
mettant a I'honneur les terroirs frangais.

Aprés une précédente escale au Pays
basque avecl'association Cerise Amande
Piment d'Espelette, Ti CED poursuit son
voyage gustatif. Chaque édition devient
ainsi I'occasion de raconter une région
a travers ses produits, ses traditions et
son identité, tout en les réinterprétant
selon le savoir-faire artisanal de I'atelier.

ATELIER SAINT-HILAIRE
FRANCE

100% RHUM AGRICOLE
FRUITS FRAIS DE SAISON

POMME POIRE HOUBLON :
UNE CREATION INSPIREE DU NORD

Pour cette nouvelle édition limitée, Ti CED met a
I'honneur une région intimement liée a la culture
brassicole, les Hauts-de-France. Cette création
associe deux fruits emblématiques des vergers
frangais - la pomme Belle de Boskoop et la poire - a
un houblon Cascade francais, infusé dans un rhum
agricole des Antilles frangaises vieilli un an en ex-
fats de biere Barley Wine de la brasserie PAGE 24,
implantée dans la région lilloise.

A travers sa recette Pomme Poire Houblon, Ti CED
propose une interprétation originale des saveurs du
Nord. Les notes fruitées et généreuses de la pomme
et de la poire rencontrent la fraicheur végétale et la
Iégére amertume du houblon, dans un équilibre qui
rappelle subtilement l'univers de la biere artisanale
tout en conservant la richesse aromatique du rhum
vieilli.

Une création qui illustre la volonté de Ti CED de faire
dialoguer patrimoine régional, innovation et savoir-
faire artisanal au sein d'une collection d’'éditions
limitées pensée comme une véritable mosaique des
terroirs francgais.
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L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.



