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Créée en 1997 dans I'Ouest de la France par la Maison Giffard, la Giffard West Cup est
devenue au fil des années un concours de cocktails reconnu & linfernational. La
compétition accueille aujourd'hui des bartenders et baristas du monde entier venus partager
leur créativité, leurs savoir-faire et les influences culturelles de leur région. Tout en ayant
acquis une dimension intfernationale, la Giffard West Cup conserve ce qui fait son identité
depuis prés de trente ans : un esprit familial, une volonté de valoriser I'excellence et une
proximité unique avec les candidats !

Pour sa 29¢ édition, la finale internationale s'est tenue les 29 et 30 septembre 2026 sur le
nouveau site de production Giffard & Saint-Léger-des-Bois, prés d'Angers. Aprés plusieurs mois
de sélections organisées dans 31 pays, 19 finalistes représentant 19 nations se sont affrontés
autour du théme « Sip the Moments », avec a la clé un voyage d’exception d Antigua, au
Guatemala, une immersion privileégiée au coeur des cultures du café et du cocktail.

Avec « Sip the Moments », Giffard invite les candidats a étre polyvalents en proposant deux
créations complémentaires, deux chapitres d'un méme récit, qui accompagnent leurs clients
au rythme du jour et de la nuit. Reliées par une saveur, une histoire ou une esthétique
commune, ces boissons, avec ou sans alcool, démontrent la capacité des professionnels &
faconner des expériences et donner vie a des souvenirs.

Pendant deux jours, les 19 finalistes ont été évalués par un jury mondialement connu sur leur
créativité, leur technique, leur storytelling et la cohérence globale de leur proposition. lIs se
sont affrontés pour créer deux boissons, contenant chacune & minima 30ml d’un produit
Giffard, qui se répondent tout en montrant comment ces deux créations accompagnent
leurs clients tout au long de la journée.



Des jurés infernationaux de renom aux cotés d'un membre de la famille Giffard.

Fondatrice de la brilerie Barman de renom au
Crack Coffee Fenaaeean Svanen (Top 32 World's
& Messenger bar 50 Best Bars)
Championne torréfaction service et de Bar Us e R Co-Dirigeante Giffard
EAU et Juré aux (Top 15 World's 50 Révélation du Bartender
Championnats du monde Best Bars) Choice Award 2024
du café

“Quel concours incroyable ! J'ai été surprise par le niveau élevé des candidats, j'espére les
revoir trés vite!” Taln Rojanavanich

Enora Le Liboux, Shamrock, France . Fabio Kaufmann, Konsfrast, Alemagne

Liv Rosengren, Kyara, Espagne . Kayla Dowell, Real Charmer, USA

Matt Pangilinan, Triplo, Italie . Mike Dojcsak, Civil Liberties, Canada

Yiannis Vlahos, Key, Gréce . Joshua Hendricks, Fable, Afrique du sud
Afonso Machado, Red Frog speakeasy, .« Alexander Lucas Lo Sinno, 20Hundras, Suede
Portugal . Mathias Schaffer, Soan, Belgique

Jure Herceg, Holographik, Croatie - Kimchi Lai, Three x Co, Malaisie

Alex Woods, Farrands, Angleterre . Ketut Masdana, /ndigo Hotel, Indonésie

Neo Zane, The Hox Hoftel, Irlande . Shelly Chen, Zeit gelato bar, Taiwan

Rafal Kiciak, Art Katowice, Pologne . Jaturong Kanteetan, Xim, Thailande



La diversité des profils et des cultures représentées a donné naissance a des créations
particulierement inspirantes, témoignant de I'évolution constante de la scéne cocktail.

Au ferme de deux journées de compétition, Kimchi Lai (Malaisie) s'est imposée comme
Championne Giffard West Cup 2026 face aux meilleurs talents internationaux.

Cocktail 1 : GRAIN POTENTIAL
. 3 cl Creme Cassis Impérial
Giffard
. 6 cl Cordial riz gluant torréfié
. 1,5 cl Vodka Haku
« 1 cl Dry Vermouth
« 12 cl Eau gazeuse

Cocktail 2 : YOU'LL BE ALL RICE
. 1,5 cl Sirop Rose Giffard

Kimeho fm'/ . 1,5 cl Sirop Noix de coco Giffard
' . 1,5 cl Lait de riz & la cardamome -
Three x Co, Malaysie « 4,5 clSake
@kimchithemusical - L5clVodka

Ketut Masdana
Indigo Hotel, Indonésie
@ktmasdana_

Liv Rosengren
Kyara, Espagne
@livrosengren

Cocktail 1: Moment
Cocktail 2 : Memory

Cocktail 1 : Aperture
Cocktail 2 : Aftertone

La société Giffard, entreprise indépendante et familiale depuis 1885,
produit des liqueurs, des crémes de fruits et des sirops distribués en France
et a I'étranger.

Le liquoriste Angevin fabrique ses produits de maniere authentique dans le

respect des traditions pour préserver leur qualité naturelle, fout en faisant
de l'innovation et du respect de I|‘environnement ses valeurs

fondamentales.

Shelly Chen, Zeit gelato
bar, Taiwan
Rafal Kiciak, Art
Katowice, Pologne
Afonso Machado, Red
Frog speakeasy, Portugal
Mike Dojcsak, Civil
Liberties, Canada

Johanna Dréano
Chef de Produits Junior
024401 23 35
Johanna.dreano@giffard.com

Eloise Serra
Responsable Marketing France
0670123282
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